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Ein Stiick Italien in Kleve

Er6ffnung der neuen Bedientheke des E-Centers Schroff mit Live-Kochshow von 10 bis 19 Uhr

KLEVE. ,La Dolce Vita“ — ein
Stiick Italien erwartet die Kun-
den des E-Centers Schroff am
kommenden Freitag und Sams-
tag, 19. und 20. Februar, von 10
bis 19 Uhr auf der Hoffman-
nallee 35 in Kleve. Denn dann
wird die neue Bedientheke des
E-Centers mit einer Kochshow
und kleinen Verkostigungen
feierlich eroffnet. Ein absolutes
Highlight soll dabei die einzig-
artige ,,Dry-Aged-Beef“-Spezi-
alkithlkammer mit Himalaya-
Salzwand, die erstmals in Kleve
in Betrieb genommen wird,
sein.
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Nach vierwochigem Umbau, feiern \X@r am 19" und 20.02. 2016 die Neueroffnung
der Bedlenungstheken unter dem Motto ,,La Dolee Vita“.

Sie finden uns wieder: an.g_e.wohnter Stelle jedoch in neuem Glanz.
Bewusst haben wir uns dafiir entschieden ein ganz neues und einzigartiges Konzept
unserer Bedienungstheken umzusetzen.

der das traditionelle Verfahren der trockenen Fleischreifung aufgreift.
Mehr Informationen hierzu erfahren Sie an der Fleischtheke, wir beraten Sie gerne.

Feiern Sie mit uns, es.erwarten Sie viele tolle Angebote und kulinarische Highlights in toller Atmosphare.
Lassen Sie sich verzaubern vonitalienischen Pasta'Spezialititen, die durch einen Life-Koch frisch zubereitet
und in'einem Laib Parmigiano Reggiano angerichtet werden.

AuRerdem erwarten Sie neben einem a la minute gebratenem Steak noch eineiexklusive,Verkostung
an Parmaschinken, Salami undieinem reichhaltigen Kaseangebot sowie'ausgefallene Salatvariationen
und Antipasti, die Sielmit nach Italien.nehmen.
Das Ganze wird durchjeine/Weinverkostung mit ausgesuchten Weinen'und siiBen|Nachspeisen abgerundet.
Seien!Sie dabei;wenn esibeim E:Center Schroff heillt: La Doleelllita.
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Ganz neu hinzugekommen ist der Dry Aged Beef Schrank mit Himalaya Salzriickwand,



